
ม.เกษตร ฯ พบพยาธิตัวแบนกลุ่มโมโนจีน

ชนิดใหม่ของโลก 3 ชนิด 
จากปลาวงศ์ปลากะรัง

	 อิเกีย คาเฟ่ & อินโนเวชั่น (iGEAR cafe’ &  

innovation) เป็นอาคารแสดงนวัตกรรมและ 

ผลงานทางด้านวิศวกรรมศาสตร์ ที่มีความโดดเด่น 

ทั้งที่ได้รับสิทธิบัตรและอนุสิทธิบัตรของคณาจารย์ 

บคุลากร และนสิติคณะวิศวกรรมศาสตร์ ก�ำแพงแสน 

ที่มีเครื่องดื่มและขนมให้บริการในรูปแบบของคาเฟ่ 

ไว้อย่างลงตัว ตามสไตล์ของคนรุ่นใหม่ที่นิยมพบปะ

สังสรรค์หรือท�ำงานกันอย่างอิสระ ตั้งอยู่ในบริเวณ 

คณะวิศวกรรมศาสตร์ ก�ำแพงแสน  

	 นวัตกรรมที่น�ำมาจัดแสดงอย่างโดดเด่นและ

น่าค้นหาเรื่องราวความเป็นมา PRKU NEWS  

ขอยกมาน�ำเสนอ 2 นวัตกรรม ดังนี้

1. Vacuum Fryer (เครื่องทอดสุญญากาศ) : 

	 การแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรโดยวิธีการ

ทอด เป็นการเก็บรักษาผลผลิตและเพิ่มมูลค่าให้แก่

ผลิตผลทางการเกษตร เช่น ผักและผลไม้ในฤดูกาล 

ที่มีมูลค่าต�่ำ โดยปกติการทอดในสภาวะบรรยากาศ

จะมีข้อเสียคือ เปลี่ยนน�้ำมันบ่อย ท�ำให้ต้นทุนสูงขึ้น 

รวมถึงส ีความหนดื และกลิน่ของน�ำ้มนัเปลีย่นแปลง

ไป ส่งผลให้การแปรรูปขาดคณุภาพและเป็นอันตราย

ต่อผู้บริโภค เพื่อแก้ไขปัญหาดังกล่าว จึงได้พัฒนา

เครือ่งทอดสุญญากาศ เพือ่ใช้ในการแปรรปูผลติผล

ทางการเกษตร

	 เครื่องทอดสุญญากาศ (vacuum fryer)  

เป็นเครื่องทอด (fryer) ท่ีใช้ทอด (frying) อาหาร  

นวัตกรรมสัมผัสได้ ผสมกลิ่นอายคาเฟ่

ก�ำแพงแสน

Story : Napaphach Senorit
ฉบับที่ 33 : 20 ธันวาคม 2565

ที่ iGEAR Cafe & Innovation 

ท�ำงานภายใต้สภาวะที่ เป ็นสุญญากาศ  

(vacuum) เคร่ืองทอดสุญญากาศนิยม

ใช้เพื่อทอดผักผลไม้ เช่น ทุเรียน ขนุน 

กระเจี๊ยบเขียว สับปะรด กล้วย มันฝรั่ง 

แอปเปิล แครอท พริกหวาน เป็นต้น

	 ลักษณะของการทอดภายใต้สญุญากาศ

ท�ำงานภายใต้สภาวะทีเ่ป็นสญุญากาศ (vacuum)  

สามารถท�ำให้เกิดการเดือดได้ท่ีอุณหภูมิ

ต�่ำกว่า 100 องศาเซลเซียส ท�ำให้น�้ำระเหย

ออกจากช้ินของอาหารท่ีอุณหภูมิต�่ำ จึง

ช่วยรักษาคุณภาพของอาหาร เช่น สี กลิ่น 

รสชาติ ได้ดีกว่าการทอดในสภาวะบรรยากาศปกติ (atmospheric pressure)

	 การทอดท่ีอุณหภูมิต�่ำ ลดการเกิดปฏิกิริยา hydration ของน�้ำมัน ท�ำให้ไตรกลีเซอร์ไรด์ในน�้ำมัน  

สลายตัวเป็นกรดไขมันอิสระน้อยลง นอกจากนั้นการทอดในสภาวะที่มีออกซิเจนน้อยมากในระบบ ท�ำให้เกิด

การออกซิเดชันของลิพิด (lipid oxidation) น้อยกว่าการทอดในบรรยากาศปกติ ท�ำให้น�้ำมันใช้ทอดอาหาร

ได้นานขึ้น และลดการอมน�้ำมันของอาหารลงได้

สรุปข้อดีของเครื่องทอดสุญญากาศ

	 1) สามารถทอดผักสดและผลไม้สุกให้กรอบได้

	 2) ไม่อมน�้ำมัน ได้ผลิตภัณฑ์ที่แห้ง

	 3) รักษาคุณภาพกลิ่นสี และรสชาติ

	 4) ใช้ได้กับวิสาหกิจชุมชน และระดับอุตสาหกรรม

 	 5) ประหยัดพลังงาน เพราะใช้อุณหภูมิต�่ำ



2. รถแทรกเตอร์ควายเหล็กเทพฤทธิ์ :

	 รถแทรกเตอร์ควายเหล็กเทพฤทธิ์ เป็นผลงานของหม่อมราชวงศ์ เทพฤทธิ์ เทวกุล  

ซึ่งเป็นรถแทรกเตอร์น่ังขับคันแรกที่ประดิษฐ์ขึ้นในประเทศไทยโดยเริ่มแรกมีสามล้อ และ

ต่อมาพฒันาเป็นสีล้่อ ในปี พ.ศ. 2504 ทรงพระกรณุาโปรดเกล้า ให้กรมการข้าวกระทรวง

เกษตรและสหกรณ์ น�ำพันธุ์ข้าวดีส�ำหรับนาด�ำและนาหว่าน ที่ให้ผลผลิตต่อไร่สูง มาปลูก

ทดลองในบริเวณสวนจิตรลดา เพื่อพระราชทานให้ชาวนาน�ำไปปลูกขยายพันธุ์ต่อ และ

ให้หม่อมราชวงศ์ เทพฤทธิ์ เทวกุล น�ำ “ควายเหล็ก” หรือ รถไถสี่ล้อ ใช้เครื่องยนต์ดีเชล 

8.5 แรงม้าไปใช้ในการเตรียมดิน และพระราชทานค�ำแนะน�ำ ในการปรับปรุงควายเหล็ก 

ให้ได้รปูแบบทีดี่ เหมาะสมกบัการใช้งานและผลติในประเทศ และทรงขบัรถไถนาควายเหลก็ 

เพื่อเตรียมแปลงปลูกข้าวในการทดลองท�ำนาด้วยพระองค์เอง

	 ภาควิชาวิศวกรรมเกษตรได้รับแทรกเตอร์ควายเหล็กเทพฤทธ์ิจากกองเกษตร

วิศวกรรม กรมวิชาการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ์การเกษตร และได้น�ำมาใช ้

ในการเรียนการสอนของภาควิชาฯ

ผู้ที่สนใจสามารถแวะไปเยี่ยมชมนวัตกรรม

และชิมกาแฟอร่อยๆ ของร้าน “อิเกีย คาเฟ่ & 

อินโนเวชั่น” ที่คณะวิศวกรรมศาสตร์ 

ม.เกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก�ำแพงแสน 

อ.ก�ำแพงแสน จ.นครปฐม เปิดบริการทุกวัน 

จันทร์ - ศุกร์ เวลา 07.00 - 18.00 น. และ

วันเสาร์ - อาทิตย์ เวลา 09.00 - 18.00 น. 

นอกจากนี้ทางร้านยังเปิดให้บริการเช่าสถานที่

ส�ำหรับจัดงานเลี้ยง งานประชุม หรืองานมงคล

ต่างๆ ได้ โดยสามารถรับชมบรรยากาศร้าน

เพิ่มเติมได้ทาง facebook.com/igearcafe และ

รับชมข้อมูลนวัตกรรมทั้งหมดได้ทาง https://

eng.kps.ku.ac.th/innovation/innolist/


