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	 Dairy	and	KU	Milk	Model	ภายใต้การดูแล 
ของ	ผศ.ดร.อรช	กระแสอนิทร์	คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์	 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์	 เป็นกิจกรรมการ
ประกวดแนวคิดการออกแบบและสร้างสรรค์ภายใต้
ผลิตภัณฑ์จากศูนย์ผลิตภัณฑ์นม	มก.	โดยน�าเสนอ
เป็น	VDO	ผ่าน	Youtube	เพือ่ให้เข้าถงึผูบ้รโิภคกลุม่
เป้าหมายอย่างกว้างขวางและรวดเรว็	ซึง่เป็นกจิกรรม
ในโอกาสครบรอบปีท่ี	60	ของศนูย์ผลติภณัฑ์นม	มก.	
“นมเกษตรท�าดีปีที่	60”	และเฉลิมฉลองในวาระครบ
รอบ	80	ปี	มก.
	 ผู้ได้รับรางวัลชนะเลิศแนวคิดยอดเยี่ยม	 ได้แก่	
น.ส.วลัยพรรณ นนทจิตร	 คณะศึกษาศาสตร	์
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์	 โดยมีแนวคิดผลงาน
จากการสร้างสรรค์นมเกษตรให้แตกต่างจากการ
รับประทานนมเกษตรธรรมดา	 และต้องการให้นม
เกษตรเป็นที่รู้จักอย่างทั่วถึง	 โดยน�ามาสร้างสรรค์
เป็น	KU	Milk	Cake	ท�าได้เองอย่างง่ายๆ	ใช้ส่วนผสม 
คอื	แป้งเค้ก	ไข่ไก่	น�า้ตาล	กลิน่วนลิา	เกลอื	นมเกษตร
รสจดื	จากนัน้น�าเข้าหม้อทอดไฟฟ้า	น้องวลยัพรรณ
กล่าวว่า	“ผลงานชิ้นนี้ได้ใช้ทักษะการคิดในมิติต่างๆ	
เช่น	การคิดสร้างสรรค์	การคิดนอกกรอบ	การคิด
แก้ไขปัญหา	 การคิดรอบคอบ	 การคิดอย่างเป็น
สัดส่วน	และใช้วชิาทกัษะการคดิทางคหกรรมศาสตร์	
โดยคณะกรรมการมีความคิดเห็นว่าผลงานมีข้อมูล
ครบถ้วน	 มีการน�าเสนอผลิตภัณฑ์ได้ดี	 ภาพและ 
องค์ประกอบสวยงาม	ผูช้มสามารถน�าไปปฏบิติัตามได้	 
การประกวดคร้ังนี้ท�าให้ได้รับประสบการณ์การท�างาน  
ฝึกทกัษะการคดิ	 ได้เรยีนรู	้สร้างสรรค์ผลงานในรปูแบบ 

ใหม่ๆ	 และการได้รับรางวัล 
ท�าให้เกิดความภาคภูมิใจ	 
ที่ได้เป็นส่วนหนึ่งของการ
ประชาสัมพันธ์ให้ทุกคน
ได้รู้จักนมเกษตรมากขึ้น	
และท�าให้มกี�าลงัใจในการ
ท�างาน	 และสร้างสรรค์

ผลงานชิ้นอื่นๆออกมา”
	 ผู้ได้รับรางวัลชนะเลิศการน�าเสนอยอดเยี่ยม 
ได้แก่	น.ส.จิดาภา สวัสดิ์พิบูลย์ คณะศึกษาศาสตร์	
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์	 เป ็นการน�าเสนอ
ผลิตภัณฑ์โยเกิร์ต	 จากศูนย์ผลิตภัณฑ์นม	 มก.	
โดยใช้การหมักโยเกิร์ตจากนมเกษตร สามารถ 
น�ามาทานกับขนมปังได้	 ทั้งนี้คณะกรรมการมีความ
คิดเห็นว่าผลงานสามารถท�าสื่อการน�าเสนอได้ดี	 
มีความสวยงาม	ดนตรีประกอบไพเราะ	และมีเทคนิค
การถ่ายท�าได้ด	ีโดยมกีารน�าความรูจ้ากทีเ่รยีนมาใช้	
มทีกัษะในการน�าเสนอให้เรือ่งยากเป็นเรือ่งง่าย	ได้แก่
การใช้	Human	and	family	development	โดย
ใช้ผู้แสดงที่เป็นเด็กมาช่วยสร้างมิติให้กับสื่อเพื่อ
ให้เกิดความน่าสนใจมากยิ่งขึ้น	 การใช้	 clothes	
and	 textiles	 เลือกเสื้อผ้าให้เข้ากับคอนเซ็ปต์ 
ส�าหรับผนังมีการใช้ผ้าม่านกรองเเสงเพื่อต้องการ
ใช้เเสงธรรมชาติ	 ไม่ให้องค์ประกอบเยอะเกินไป	 
ด้าน	interior	design	การจดัวางองค์ประกอบต่าง	ๆ 	 
ในห้อง	 ใช้หลักการทางด้านศิลป์มาช่วยในการจัด
องค์ประกอบการถ่ายท�าในเรื่องของมุมกล้องด้วย	
ส�าหรับ	 food	and	nutrition	 เลือกโยเกิร์ตเพราะ
มีโปรไบโอติกที่มีประโยชน์ต่อระบบขับถ่ายเเละการ 
สร้างภูมิคุ้มกัน	 มีสารอาหารท่ีอุดมสมบูรณ์	 กินได ้
ทุกช่วงวัย	น้องจิดาภา	 กล่าวว่า	 “ได้เห็นวิสัยทัศน์ 
ของผู้มีประสบการณ์มากมาย	 ว่าศูนย์ผลิตภัณฑ์
นม	มก.	ต้องการเป็นผูน้�าในการส่งออกนมคณุภาพ
ในระดับภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้	 นับเป็น
โอกาสที่มีค่ามากส�าหรับเด็กคนหน่ึง	 ท�าให้รู้ได้ว่า
เราต้องมีความสามารถ	 มีความพร้อม	 มีผลงาน 
พอที่คนจะเห็น	 และมอบโอกาสให้	 เเละต้องพัฒนา
ตัวเองอยู่ตลอดเพื่อที่ว่าถ้าโอกาสมาเราจะได้พร้อม
คว้าไว้”
 ส�าหรับรางวัลชนะเลิศ ยอดไลค์ยอดแชร ์ 
มากที่สุด	 ได้แก่ น.ส.มัลลิกา ผิวงาม	 คณะศึกษา
ศาสตร์	มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์	ผลงานมแีนวคดิ
มาจาก	Tiktok	เทคนคิคอื	ท�าคลปิสัน้ๆ	อย่างไรให้น่า

สนใจ	และได้ใจความ	เนื้อหากระชับ	เข้าใจง่าย	ดึงดูด
ผู้ชม	 และเมนูที่เราเลือกมาก็ต้องท�าตามได้ง่ายไม่ว่า 
จะเป็นวัตถุดิบ	 หรืออุปกรณ์	 โดยน�าเสนอการท�า	 
นมสดอบชสี ใช้ส่วนผสม	นมสดเกษตร	ไข่ไก่	เชดด้าชสี	 
แป้งข้าวโพด	และน�้าตาล	
	 ความยากของคลปินีอ้ยูท่ีก่ารรวบเนือ้หาทัง้หมด
เป็นคลิปความยาวไม่เกนิ	2	นาท	ีซึง่จะตดัส่วนส�าคญั
ออกไปไม่ได้เลย	แม้คลิปจะสั้นและเร็ว	 แต่ต้องท�าให ้
ผู้ชมเข้าใจสารที่จะสื่อให้ได้	ชัดเจน	รู้เรื่อง	นอกจากนี้ 
ยังได้น�าความรู้ที่เรียนมาปรับใช้ในการท�าผลงานน้ี 
ขึ้นมา	 ไม ่ว ่าจะเป ็น	 หลักการประกอบอาหาร	 
หลักสุขาภิบาล	 หรือแม้แต่ทักษะการคิด	 Design	 
Thinking	จนส�าเรจ็กลายเป็นผลงานชิน้นี	้สดุท้ายนี	้ 
น้องมัลลิกา บอกถึงสิ่งที่ได้รับจากการประกวดว่า	 
“อย่างแรกเลยคือ	 ขอขอบพระคุณอาจารย์ที่ปรึกษา	 
เพื่อนๆ	 และครอบครัวท่ีมีส่วนช่วยให้ได้รับรางวัลนี้	 
สิ่งที่ได้รับ	คือ	ได้ประสบการณ์ใหม่ๆ	ซึ่งถ้าอาจารย ์
ไม่ได้มอบหมายให้ท�าผลงานช้ินนี	้คงไม่มทีางได้สมัผสั 
การท�างาน	 การประกวด	 และได้รับความภาคภูมิใจ	 
ซ่ึงความส�าเร็จในครั้งนี้ท�าให้มีแรงผลักดันในการ
เรียนการท�างานครั้งต่อ	ๆ	ไปในอนาคต”
	 ติดตามชมคลิป	 KU	Milk	 Cake	 การหมัก 
โยเกิร์ตจากนมเกษตรและนมสดอบชีส	ได้ที่
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