
 
มก. แนะเคล็ดลับการดูแลมะขามหวานใหไดปริมาณมาก คุณภาพดี 

 
 นักวิชาการมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร แนะเคลด็ลับในการปลูกมะขามใหไดฝกมาก เจาของ
สวนตองดูแลต้ังแตการเก็บเกีย่วฝก  
 รศ.ฉลองชัย แบบประเสริฐ อาจารยภาควิชาพืชสวน คณะเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร  
เปดเผยถงึเคล็ดลับการดูแลมะขามหวานใหไดปริมาณมากและคณุภาพดีวา “ เจาของสวนตองดูแลเอา
ใจใสเปนอยางดี ตั้งแตเก็บเกี่ยวฝกหมดแลวใหตัดแตงกิ่งใหในพุมตนโปรง ตดักิ่งจากโคนกิ่งใดกิ่ง
หนึ่งไปหาปลายกิ่งจะตัดกิ่งแหง กิ่งชี้เขาในพุม กิ่งฉกีหัก กิง่เปนโรคแมลง และฝกแตก ฝกแหงออก 
ถาปลายกิ่งพนชายพุมไปหาแสงไดจะเอาไว ยอดของพุมท่ีไมสามารถพนยาปองกันแมลงและโรคได
ถึงใหตัดออกได ควรใหปุย 15 – 15 – 15 ทางดินโดยวัดจากชายพุมไปยังโคนตนเปนเมตรไดกีเ่มตร 
เทากับกิโลกรัมของปุย ถาได 3 เมตร ใหใส 3 กก. แลวใหน้ําจนชุม มะขามจะเริ่มแตกตาเจริญเปนกิ่ง 
เมือ่แตกกิ่งใหมในระยะนี้ ควรพนดวยยาปองกนักําจัดแมลงดวยยา “คาบาริล” เชน  เซฟวิน หรอื S – 
85 ผสมกับยาปองกันกําจัดราแปง เชน ไพราโซฟอส (ซาพรอล) หรอืไตรโฟรีน (อาฟูกาน) ผสมปุย
ใบ 10 – 52 – 17 ท่ีมีอาการธาตุรอง และยาจับใบ 1 – 2 คร้ัง ชวยใหกิ่งท่ีแตกใหมสมบูรณและมีตา
ดอก เม่ือชอดอกเจริญควรพนยาปองกนัแมลงโดยเฉพาะเพลี้ยไฟและราแปงขาวอกี 1- 2 คร้ัง กอน
ดอกบาน” 
  ชวงดอกบานใหน้ําปกติ ปลอยใหแมลงผสม เม่ือตดิฝกท่ี 1 – 2 ขนาดยาว 1 – 2 ซม. ใหพน
ปุย 21 – 21 – 21 ที่มีอาหารธาตุรองทุก 10 วัน และปองกนัราแปงดวย จากนัน้ใสปุยคอกในดินเมือ่ตดิ
ฝกยาว 2 – 4 ซม. ตนละ 2 – 3 เขง ขนาดเขงละ 20 กก. พนยาปองกนัแมลงและราในระยะฝก
เจริญเติบโต ปองกันหนอนเจาะฝกและราแปง และใสปุยทางดินเพ่ิมขึ้นอาจใชสูตร 15 – 15 – 15 ผสม
กับยูเรีย อัตราสวน 2 : 1 ปริมาณ ตอตนใสเทากับท่ีใสปุยใหครั้งแรก พรอมกับใหน้ําอยางสมํ่าเสมอ 
โดยเฉพาะฝนทิ้งชวงกลางปชวงเดือน มิ.ย. – ก.ค. อยาใหขาดน้ํามิฉะนั้นจะเกดิรสเปร้ียวเม่ือฝกสกุ  
ยาปองกนัแมลงและรากตองพนอยูเสมอ 

ชวงปลายฝนในเดือน ก.ย. – ต.ค. ฝกจะแก ควรใสปุยทางดนิดวยปุยโพแตสเซี่ยมสูง เชน 13 
– 13 – 21, 8 – 24 – 24 หรือ 9 – 24 – 24  หรือ 0 - 0 – 50 หรือ 0 – 0 – 60 ตนละประมาณ 1 – 2 กก. 
แลวแตขนาดของตน เม่ือฝกสุกควรเก็บเกีย่วอยางระมัดระวังไมใหฝกแตก ฝกท่ีเก็บมา ควรแยกเปน
พันธุ และคดัขนาดใหญ กลาง เลก็ ฝกทีเ่ก็บเกี่ยวบางคร้ังพบคราบดําท่ีฝก เกิดจากราดําขึน้ท่ีมูลของ
เพลี้ยจะอยูท่ีผิวฝก สามารถขัดออกดวยฟองน้ําหรือสกอทไบรที่ชุมน้ํา และเอาฝกท่ีขดัลางในน้ําไหล
ผิวจะสวยและน้ําไมเขาเนื้อแลวนําไปอบได 



นอกจากการดูแลตนมะขามแลว อาจารยยังไดบอกวิธอีบฝกมะขามอกีวาทําได 3 วิธี คอื 1. 
อบดวยตูแสงอาทิตย แบบของกรมสงเสริมการเกษตร อณุหภมิู 58 – 60  C นาน 1 วัน 2. อบดวยตูอบ
ไอรอนจากแกส อณุหภูมิ 70 C  นาน 30 นาที 3. นึ่งดวยไอน้ําเดอืด แตวิธีนี้ไมนยิมทําเพราะจะทําให
ผิวเปลอืกคล้ําและตองผึ่งใหแหงหลงันึ่งซึ่งใชเวลานาน จากนั้นจึงนําไปบรรจุใสถุงหรือกลอง
พลาสติกเพ่ือจําหนายตอไป 

 
 
 
        


