
       
           

สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร มก. 
เปดตํานาน  4 ทศวรรษ นวัตกรรมอาหารสูสังคม 

  

  สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร มก. จัดกิจกรรมเฉลิมฉลองครบรอบ 40 ป 
แหงการกอตั้งสถาบันฯ ตลอดเดือนกันยายน 2551 ภายใตแนวคิด นวัตกรรมอาหาร สรางคุณคา           
สานเศรษฐกิจไทย นําผลงานวิจัยและการใหบริการวิชาการถายทอดสูประชาชนและวงการอาหารทุก
ระดับ ในรูปแบบของการประชุมวิชาการนานาชาติ  นิทรรศการงานวิจัย   การเสวนาทางวิชาการ  การสาธิต 
“อาหารทําเงิน” พบกับนักวิจัยตัวจริงในคลินิกอาหาร  นอกจากนี้ยังเปดตัว “หอประวัติ” องคกรนี้มี
ตํานาน 40 ป กาวยางและเติบโตของสถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร ใหประชานผูสนใจเขาชม
เปนครั้งแรก  ณ อาคารอมรภูมิรัตน สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร มก. บางเขน 

8-10 ก.ย. 51  หองบุหลัน พิทักษพล ชั้น 3  การประชุมวิชาการนานาชาติวาดวยการพัฒนา
อุตสาหกรรมอาหารของไทยและญี่ปุน การสัมมนา  เร่ือง “ภูมิแพจากอาหาร” และ “การเพิ่มมูลคา
ผลิตผลทางการเกษตรของไทย” เชน นวัตกรรมขาว GABA โดยผูเชี่ยวชาญดานอาหารจากองคกรตางๆ
ทั้งในประเทศ และตางประเทศ 

 ก.ย. – ธ.ค. 51  หองโถงชั้นลาง นิทรรศการงานวิจัย แสดงงานวิจัยที่ไดรับรางวัลชนะเลิศ
นวัตกรรมอาหารขาวไทย ผักพื้นบาน อาหารไทย : อาหารสุขภาพ ผลิตภัณฑเอ็กซทรูชั่น และโครงการ
เศรษฐกิจพอเพียง กวา 20 ผลงาน  พรอมชมหอประวัติ แสดงตํานานและประวัติความเปนมาของสถาบันฯ 
และผลงานวิจัยตางๆมากมาย 

15-24 ก.ย.51  ครัวปฏิบัติการอาหารไทยสูโลก ชั้น 4 การสาธิตอาหารทําเงิน เชน ขาวแกงทอด 
เตาฮวยหลอด ขาวตูเอ็กซเพรส ซาลาเปา แยมมะละกอน้ําตาลต่ํา เคกสไปรูนา สังขยาใบเตย หมูทุบ หมูฝอย 

นอกจากนี้ยังมี การเสวนาวิชาการ การใชประโยชนจากแลคติก แอซิดแบคทีเรียและแบคทีเรีย
สรางกรดน้ําสม  (19 ก.ย.)  /การเสวนาเร่ืองขุดสมบัติจากทรัพยสินทางปญญา  (22 ก.ย.)  การสาธิตการ
สืบคนขอมูลจากฐานขอมูลวิจัยของสถาบัน (8-12 ก.ย. และ 15-19 ก.ย.)  และเปดคลินิกอาหาร      
(22-24 ก.ย.) ใหบริการใหคําปรึกษา ขอแนะนํา เพื่อสรางความมั่นใจใหแกกลุมผูประสงคที่เร่ิมจะประกอบ
ธุรกิจอาหาร  
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