
มก. มาอันดับ 1 
นักเรียนเลือกสมัครแอดมชิช่ันมากท่ีสุด 

ขอมูลลาสดุจากสํานกังานคณะกรรมการการอุดมศกึษา ประกาศยอดขอมูลนักเรยีนสมคัรสอบแอดมชิช่ันประจําป
การศกึษา 2551 ที่ไดเปดรับสมคัรไปในชวงระหวางวันท่ี 10 - 21 เมษายน 2551 ทีผ่านมา โดยใน 3 อันดับแรกของมหาวิทยาลัย  
ที่มีนักเรยีนนิยมเลอืกเปนอันดับ 1 มากที่สดุ  พบวามหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร  เปนมหาวิทยาลัยท่ีนักเรียนเลือกเขาศึกษา
ตอเปนอนัดบั 1 มากท่ีสุด 
 

สถาบัน จํานวนนักเรียน 
ท่ีเลือกอันดับ 1 (คน) 

รับได (คน) สัดสวนการแขงขัน 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 17,270 8,985*1 1: 1.92 
จุฬาลงกรณมหาวิทยาลยั 10,707 4,881 1 : 2.19 
มหาวิทยาลัยเชยีงใหม 8,519 2,466 1: 3.45 

  สําหรับมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร นอกจากยอดจํานวนรับจากแอดมิชชั่นกลาง จํานวน  8,985*1 คน แลว มก.ยังรับนิสติ
ผานการรับตรง โครงการภาคพิเศษ และหลกัสตูรนานาชาต ิอีกจํานวน  5,042 คน แยกตามวิทยาเขตและประเภทการรับ ไดดังน้ี 
 

วิทยาเขต รับจาก สกอ. 
รับผาน มก. 

รวม 
รับตรง ภาคพิเศษ นานาชาติ 

บางเขน 3,869 1,422 1,325 169 6,785 
กําแพงแสน 1,061   634    277 - 1,972 
ศรีราชา 1,230   100    395 - 1,725 
สกลนคร   832   560     60 - 1,452 
สุพรรณบรุ ี  100    100    - -   200 
สถาบันสมทบ  230 -  - -   230 

รวม 7,322*2 2,816 2,057 169 12,364*3 

 รวมยอดจํานวนรับนสิติใหมของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ในปการศกึษา 2551 รวมทั้งสิ้นประมาณ 14,027*4 คน ซึ่ง
ยอดจํานวนรับดังกลาวนี้อาจจะปรับลดลงจากการสละสทิธ์ิของนักเรยีน 
หมายเหต ุ
  *1  ยอดจํานวนรับท่ีแจง สกอ. โดยเพ่ิมยอดสําหรับสํารองการสละสิทธ์ิของนักเรียน 
  *2  ยอดจํานวนรับท่ีคณะ/วิทยาเขตแจงรับ 
  *3  ยอดจํานวนรับท้ังหมดรายงานโดย สํานักทะเบียนและประมวลผล มก. 
   *4  ยอดจํานวนรับท่ีเพิม่ยอดเพ่ือสํารองการสละสิทธ์ิ 
 ท่ีมา :  สํานักทะเบียนและประมวลผล                                                                                                                                              วันท่ี 25   เมษายน 2551 
 

 
 

ปที่     ๒๖       ฉบับที ่  ๓๙  วันที่     ๑๓     เดือน  พฤษภาคม    พ.ศ. ๒๕๕๑ 



 
มก. ทุมงบ 19.70 ลานบาท ปรับปรุงโรงอาหารกลางใหเปน Healthy Food Center 

โรงอาหารกลางของมหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร  วิทยาเขตบางเขน ซึ่งประกอบดวย โรงอาหารกลาง 1 หรือที่นิสติเรยีกกนั
วา “บารใหม”  ซึ่งตั้งอยูใกลกับสระวายนํ้าจุฬาภรณวลัยลกัษณ  และโรงอาหารกลาง 2 หรือท่ีนิสติเรียกกันวา “บารใหมกวา” ท่ีตั้ง
อยูเยื้องกับอาคารสารนิเทศ 50 ป นับเปนโรงอาหารหลักของวิทยาเขตบางเขน ที่มีนิสติ บุคลากร ผูปกครองรวมถงึขาราชการ
กระทรวงเกษตรและสหกรณมารบัประทานอาหารกันมาก  เน่ืองจากมีอาหารใหเลือกรับประทานหลากหลายในราคาท่ีประหยดั 

จํานวนผูมาใชบริการโรงอาหารกลางท้ัง 2 แหง ประกอบกับสภาพของโรงอาหารที่ผานการใชงานมาระยะหน่ึง ไดนํามา   
สูการดาํเนินการปรบัปรุงโรงอาหารใหมีมาตรฐานถกูหลกัสขุอนามัย มสีถานท่ีเตรยีมและปรุงอาหาร มีระบบการกําจัดขยะและน้ํา
ทิ้งที่ถกูหลกัสุขาภิบาล เพื่อใหนิสติและบคุลากรของมหาวิทยาลัย ไดบริโภคอาหารท่ีสะอาด ถูกหลกัอนามยั ตามนโยบายอาหาร
ปลอดภยั (Food Safety) ของกระทรวงสาธารณสุข และสอดรบักับนโยบาย  Healthy Campus ของมหาวิทยาลัย 
 การดําเนินการปรับปรงุโรงอาหารกลาง 1 และ 2 ไดเริม่มาตั้งแตป พ.ศ. 2548 ในชวงท่ี รศ.ดร.วิโรจ อ่ิมพิทกัษ ดํารง
ตําแหนงอธิการบดี และตอเน่ืองมาจนถงึอธิการบดคีนปจจุบัน รศ. วุฒิชัย กปลกาญจน ดวยการมีสวนรวมของหลายหนวยงาน 
ไดแก สํานักงานทรพัยสิน กองแผนงาน กองยานพาหนะอาคารและสถานท่ี  โดยการปรับปรุงเร่ิมตนจาก 
             (1)  การปรับปรุงโครงสรางโรงอาหารกลาง ประกอบดวย การปรับปรุงภายในโถงโรงอาหารใหม  ปรับปรุงพื้นท่ีเชา  
รานคายอย  ติดตั้งระบบไฟฟาและระบบปรับอากาศ รวมถึงปรับปรุงภูมทัิศนโดยรอบโรงอาหาร รวมคาใชจาย (1) ของโรงอาหาร
กลาง 1 : 11.89   ลานบาท และโรงอาหารกลาง 2 : 2.08   ลานบาท 
             (2)  การปรับปรุงอุปกรณ ครุภัณฑประจําโรงอาหารกลาง ประกอบดวย การจดัซื้อโตะ เกาอ้ี สําหรับน่ังรับประทาน
อาหาร ตดิตั้งเครื่องดดูควัน ตูเก็บของ รวมคาใชจาย (2) ของโรงอาหารกลาง 1 : 1.57 ลานบาท และโรงอาหารกลาง 2 : 3.8 ลาน
บาท 
             (3)  การกอสรางโรงลางภาชนะ ประกอบดวย การกอสรางโรงลางภาชนะอัตโนมตักิารจัดซื้อเครื่องลางจาน ครภุณัฑ
ประจําโรงลางภาชนะ  ตดิตั้งระบบไฟฟาสําหรับเครื่องลางจาน รวมคาใชจาย (3) ของโรงอาหารกลาง 1 : 1.29 ลานบาท และโรง
อาหารกลาง 2 : 1.89  ลานบาท 
             การปรับปรุงโรงอาหารกลาง 1 ไดแลวเสร็จเมื่อกลางเดือนกุมภาพันธ 2551  ใชงบประมาณรวมทั้งสิ้น  14.76 ลานบาท   
แยกเปนเงินงบประมาณแผนดิน 10.55 ลานบาท และงบประมาณเงินรายได 4.21 ลานบาท  ประกอบดวยรานคา 44 ราน 
             ในสวนของโรงอาหารกลาง 2  ไดปรับปรุงแลวเสร็จ เมื่อกลางเดือนมกราคม 2551 ใชงบประมาณเงินรายไดรวมทั้งสิ้น 
4.35 ลานบาท ประกอบดวยรานคา 39 ราน ขนานไปกบัการปรับปรุงโรงอาหารกลาง มหาวิทยาลยัไดดําเนินการจัดซื้อภาชนะใส 
อาหารประจําโรงอาหารกลางท้ัง 2 แหงใหม  จากเดมิภาชนะพลาสตกิท่ีแตละรานจัดหามา  และใชสีเขียนช่ือรานกํากับ  ซึ่งอาจ
กอใหเกดิอันตรายตอผูบริโภคอาหารได เปนภาชนะเมลามนี ที่ทนความรอนและใชกบัเครื่องลางจานอัตโนมตัิได โดยมหาวิทยาลยั 
ชวยผูประกอบการรานคาออกคาใชจายกึ่งหนึ่งเปนเงิน  5.7 แสนบาท 
              สรุปรวมคาใชจายท่ีใชในการปรับปรุงโรงอาหารกลาง ทั้ง 2 แหง เปนเงินทั้งสิ้น 19.70 ลานบาท แยกเปนจากงบประมาณ
แผนดนิป 2548  เปนเงิน 10.55 ลานบาท และงบประมาณเงินรายไดป 2549-2551 เปนเงิน 9.14 ลานบาท 
              ขณะน้ีการดําเนนิการปรับปรุงโรงอาหารกลางของวิทยาเขตบางเขนดานกายภาพไดเสร็จสมบูรณแลว แตมหาวิทยาลยัจะ
ไมหยดุน่ิงในการพัฒนาโรงอาหารกลางของวิทยาเขตบางเขน  โดยในลําดับตอไปจะเนนการใหความรูแกผูประกอบการรานคาใน
ดานการประกอบอาหารที่ถูกสุขลกัษณะ การรักษาคณุภาพอาหาร โดยมีแผนงานท่ีจะประสานงานรวมกับศนูยนวัตกรรมวิทยาการ
อาหาร มก. (KU-FIRST) ในการจัดหลกัสตูรและฝกอบรมการจัดการคุณภาพความปลอดภยัแกผูประกอบการรานคา เพื่อนําโรง
อาหารกลาง บางเขน ใหกาวสูการเปนโรงอาหารที่ใหบริการอาหารท่ีสะอาด ถกูสุขลกัษณะ และมกีารผลติอาหารท่ีมีคุณคาทาง
โภชนาการแกผูบริโภคอยางตอเน่ืองตลอดไป  พรอมไปกับการพัฒนาโรงอาหารกลางของวิทยาเขตอ่ืน ๆ ใหมีมาตรฐานเดยีวกัน 
โดยไดมอบหมายใหรองอธิการบดปีระจําวิทยาเขตเปนผูดําเนินการปรับปรุงในแนวทางเดียวกนัแลว 


